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选址科学，凸显文化新地标。

为了精准定位，我市规划部门初

选了 15 处地段备选，综合研判之

后，最终确定在新东岭城市综合

体核心位置建设大剧院，让大剧

院与鸡峰山、石鼓山、东岭廊桥相

互辉映、相得益彰。

设计独特，彰显华夏文明底

蕴。宝鸡是《诗经》之乡，大剧院以

《诗经·大雅·卷阿》中“凤凰于飞，

翙翙其羽”为设计语言，巧妙融合

历史文化，精心设计三层流线型

弧顶，仿佛翱翔于九天的凤凰羽

翼，静中显动，柔中带刚。为了彰

显这一特色，项目指挥部先后奔

赴广东、浙江、上海等地考察调

研，从 6 套方案中挑选了彰显宝

鸡历史文化底蕴的西安建科大设

计研究院的方案。

功能完善，满足群众多元化文

化需求。大剧院地上四层，主剧场

能容纳1205名观众；地下一层，有

200多个停车位；另有多功能厅、

舞蹈排练厅及乐队排练厅，总投资

近7亿元，占地50亩，总建筑面积

4.09 万平方米，能满足各类歌舞

剧、音乐剧、交响乐、地方戏曲等大

型舞台类演出及大型会议需求。

快马加鞭
打造城市新地标
宝鸡大剧院是我市的新地

标、新窗口。去年 8 月底，大剧院

正式动工，要保证在今年“九艺

节”前投入使用，只有 13 个月

时间。而项目一开工，就遇到 30

多天的连阴雨，为了争时间、抢

速度，不耽误工期，作为总承包

方——中建八局西北公司科学安

排，调整时间，铆足干劲，加力奋

进，创造了不同凡响的新纪录：

17 天，完成 10 万方土方开挖外

运，快速推进地下工程；90 天，完

成绑扎钢筋 3800 吨，浇注地下混

凝土 2.2 万方；90 天，完成地上

主体钢结构支架安装，吊装钢结

构材料 7000 余吨；120 天，大剧

院成功封顶……

正当施工单位飞速建设时，

一场突如其来的新冠肺炎疫情，成

为阻碍施工的“拦路虎”。春节后，

施工人员来不了，项目处于停工状

态。对此，项目指挥部和总承包方

沉着应对，主动作为，化危为机，科

学施策，重新调整施工方案。

中建八局项目部原订购湖北

省荆门市一家企业生产的幕墙钢

构件等材料，由于疫情影响，这家

公司被迫停产。项目部与指挥部

紧急协商，立即调整思路，快速决

策，联系到四川省眉山市一家专

业公司，确保 4000 吨幕墙钢构件

按时供应。

让绿色成为大剧院的底色。

项目部着力打造生态剧院、绿色

剧院，利用有限的空闲地，栽植国

槐、油松、白皮松、桧柏等乔木，搭

配红叶李、西府海棠等花木，形成

绿中透花、花中有绿的生态屏障，

目前完成绿化面积 7200 平方米。

“在如此短的时间内，能够建

成这项宏大工程，在我们公司还

是首次。这充分体现了宝鸡市委、

市政府的坚强决心，也离不开有

关部门的鼎力支持。”中建八局西

北公司总工程师王懂说。

主动作为
合力攻坚解难题
面对时间紧、任务重、工程量

大的实际，项目建设领导小组及

办公室和指挥部团结带领施工单

位、分包单位，合力攻坚，在与时

间赛跑中，经历了接踵而至的考

验，让一道道难题迎刃而解。

为了给大剧院腾出发展空

间，东岭集团统一思想、提高认识，

站在提升宝鸡文化软实力和城市

品质的高度，积极承担社会责任，

主动从城市综合体的“白菜心”里，

腾出寸土寸金的 50亩土地，让宝

鸡大剧院在这里成功展露芳容。

今年 2 月 20 日，大剧院项目

在全市率先复工，市疫情防控指

挥部现场办公，指导疫情防控工

作；金台区政府及市投资集团等

组织专班，进入工地，严格落实防

控措施，配发口罩、消毒液等防疫

物资，安排专人 24 小时值守。施

工单位分区管理，每日进行防疫

消杀。

宝钛集团主动与项目指挥

部对接，积极履行大企业的社会

责任，斥资 3000 多万元，将原来

铝塑面板改换成钛材面板，提高

了大剧院品质。2 万多块钛材面

板，每块曲线各不一样，宝钛集团

就标注号码，最多时日上劳超过

2000 人。这么大的工程量，在我市

项目建设中绝无仅有。

在大剧院南侧的滨河北路，

需要将 110 千伏架空线路改成地

下电缆。市政部门接受任务后，不

讲条件，快速集聚吊车、挖掘机等

同时作业，开挖地下电缆沟道、管

廊，浇注混凝土，提前完成了任

务；国网宝鸡供电公司优化停电

方案，安排专人拆除架空线约 700

米，铺设地下电缆 4 公里，为加快

项目进度争取了时间。

大剧院建设领导小组办公室

主任杨锦辉深有感触地说：“项目

总共只有 13个月工期，受疫情、雨

情影响，又耽误了 2个多月。但在

市委、市政府主要领导的关心指导

和鼓励支持下，全体参建人员放弃

节假日，不分白天黑夜，一直奋战

在项目工地上。决策部门随叫随

到，指挥部门按时下达指令，财务

部门按小时计算拨款，施工人员三

班倒，有时四班倒，一天当作两天

用，仅用 11个月时间，就让宝鸡大

剧院项目保质按时完成。”

如今，宝鸡大剧院敞开胸怀，

迎接四海宾朋。这将激发出旺盛的

艺术生命力，凝聚起高质量发展之

魂，为谱写宝鸡新时代追赶超越新

篇章汇聚磅礴的精神力量。
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宝鸡擀面皮
如何走得更远？

■ 本报记者 孙海涛 唐君恺

经济学上的“卡脖子”问
题，实际就是技术壁垒。技术攻
克了，行业大有潜力，市场海阔
天空，否则只能是小打小闹。
这一点，在立志于打造“百亿产
业”的宝鸡擀面皮行业，表现得
尤为明显。

实验室，似乎与路边销售
的擀面皮并无联系。然而，宝鸡
擀面皮行业高歌猛进，实验室
功不可没。可以说，没有动辄千
袋万袋擀面皮的实验，受制于
保鲜瓶颈的擀面皮，就永远摆
脱不了“路边摊”的地位，走不
出自己的“国际范儿”。

舍与得之间有大智慧。客
观来说，正是处理好了舍与得
的关系，宝鸡擀面皮行业才掰
开了“卡脖子”的那只“手”。这
一点，值得宝鸡诸多产业去深
思，乃至反思。以我市规模以上
工业企业研究与实验发展经费
为例，这一数值占企业生产成
本的比重在很多领域并不高，
换言之，一系列“卡脖子”问题

依然没有通过科技研发实现
突破。纵观宝鸡近年来的一系
列“高光”产品，从创造“硬币不
倒”的高铁道岔，到 4500 米深潜
器球壳焊接技术……哪一样，
不是先舍而后得？

创新是引领发展的第一动
力，科技创新要牵住“牛鼻子”，
集中力量攻克薄弱环节。擀面
皮行业敢于创新，敢于下硬茬

掰开“卡脖子”之“手”，实际上
告诉我们一个朴素的真理——
科学技术是第一生产力！

2020数字陕西建设高峰论坛将在宝鸡举行
本报讯 10 月 12 日，2020 数

字陕西建设高峰论坛新闻发布会

在西安召开，会上宣布 2020 数字陕

西建设高峰论坛将于 10月 19日至

20 日在宝鸡举行。市委常委、宣传

部部长武勇超参加新闻发布会。

本届论坛由省委网信办、省发

改委、省工信厅、省科技厅、省国资

委与宝鸡市委、市政府共同主办，

市委网信办、市大数据发展服务局

等承办。论坛主题是“数字赋能陕

西高质量发展 勇立潮头争当时代

弄潮儿”，将采用“论坛+展会+路

演+ 互动区”方式进行，设置开幕

式、1 个主论坛、4 个主题分论坛、

6 个主题展区、1 个网络直播互动

区和 1 个互动路演区，展会场馆设

在宝鸡会展中心，主、分论坛将在

宝鸡陈仓奥斯顿酒店举行。

本届论坛邀请中国科学院院

士管晓宏、中国工程院院士苏东

林等 5 位知名专家发表主旨演讲，

省内外 20 余位数字经济、数字传

媒、智慧城市、网络安全、北斗应

用等领域的专家学者，将紧扣推

进数字陕西建设、数字新基建、数

字前沿技术及北斗导航应用等作

主题演讲。    本报记者 刁江岭

宝鸡市东岭文化产业园示范区揭牌
本报讯 10 月 12 日，宝鸡市

东岭文化产业园示范区揭牌仪式

在金台区东岭金融文化商务区举

行。该示范区的成立将为我市文

化产业发展再添动力。

宝鸡市东岭文化产业园示范

区位于金台区东岭金融文化商务

区内，重点为“互联网+”相关行

业及工业设计、广告影视动漫、文

化传媒、会议展览等创新型文化

类企业的孵化与发展提供服务。

入驻文化产业企业可按照相关政

策，享受政府扶持奖励资金、专项

扶持资金、担保基金、投资基金等

政策红利，示范区为我市文化产

业企业发展提供了良好环境。目

前，融汇漫读空间书城、大地影

院、樊登读书会等文化类企业已

入驻园区。

市委常委、副市长毕晓男参加

揭牌仪式，并参观了文化产业园样

板示范企业。  本报记者 胡红玲

我市第十二届金秋菊展 10 月 16 日开展——

12万盆菊花等您来赏
本报讯 “金菊迎寒秀 九艺耀

陈仓”丝绸之路第一届暨宝鸡市第

十二届金秋菊展将于 10 月 16 日

在市区中华石鼓园开展。10 月 12

日下午，笔者在布展现场了解到，

布展工作已基本完成，此次将展出

菊花约 400 个品种、12 万盆。

笔者看到，工作人员正在进

行布展收尾工作，不同品种和造

型的菊花竞相绽放，吸引了不少

市民围观拍照。据了解，本届菊展

由市城市管理执法局主办，按照

“全景、全业、全时、全民”模式，融

合丝绸之路元素造型，集中展现

宝鸡风景园林艺术之美，同时展

示地域风貌、弘扬传统文化，为第

九届陕西省艺术节营造氛围。

本届菊展在中华石鼓园设主

展区，在宝鸡大剧院、市文化艺术

中心、行政中心、宝鸡南站设分展

区，共展出菊花约 400 个品种、12

万盆；此外，还有菊花绿雕造型 20

组、菊花硬质造型 10 余组、菊花插

花艺术 18 组，展期为 10 月 16 日

至 11 月 20 日。

（王菁）

去年，宝鸡擀面皮线上线下销售额首次突破 40 亿元大
关。面向未来，这一产业剑指百亿元目标——

创新才能行稳致远
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困局
困一“环”而损全“链”
“百度百科”这样定义擀面

皮：从唐代冷淘面演变而来，

是关中西府最具代表性的小吃

之一。在业界看来，这句话在道

出擀面皮悠久历史的同时，也

道出了其另一个特性，即受制

于地域性，难以走得更远。

在物流业发展一日千里的

当下，打破运输的“地域性”并非

难事。然而，擀面皮作为一种地

域小吃，要想登上国内甚至国际

大舞台，与国内众多小吃一样，

受制于保鲜这一关键环节。

一个“鲜”字困局，形成了

宝鸡擀面皮产业发展的瓶颈。

尤其在面皮机广泛使用后，产

能优势与保鲜劣势之间，更是

形成了巨大的矛盾。采访中，

一名业内人士一针见血地指

出，擀面皮作为小吃，以前只

是作坊式、摊点式发展，在许

多宝鸡人看来，最好吃的擀面

皮就是“楼下那一家”，然而，

当面皮机广泛使用后，巨大的

产能正在倒逼宝鸡擀面皮“开

疆拓土”，在更大的区域内搭

建销售网络。

近十年间，井喷式发展的

电商业和快递业，无疑为擀面

皮搭建了巨大的销售平台。能

不能快人一步、把握机会，摆

脱保鲜环节的困局，继而形成

全产业链健康发展，直接考验

着擀面皮行业领军者的智慧

和魄力。

破局
破一“点”而成一“面”

困局需要破局，而破局绝

非易事。可以说，破局不只需要

挑战擀面皮千百年来的现调现

吃的传统，更需要攻克保质期、

口感还原率等一系列难题。

2014 年，一些业内人士

经过实验，使用真空包装方

式，延长擀面皮的保质期到一

星期左右。

抽真空机器并不昂贵，大

多数店铺都负担得起。但正是

这关键一步，让整个行业尝到

了不小的甜头。然而，如果只

满足于“一星期”，那未免太小

瞧了擀面皮从业者的抱负了。

在业界看来，“一星期”只能满

足走亲访友的需求，如果想产

生销售网络的质变，那“一星

期”远远不够。原因很简单，擀

面皮生产出来后，物流中转至

少需要三四天时间，而余下的

三四天，零售商如果卖不掉，

就意味着砸到手里了。这样，

外地实体店就无法立足。那搭

乘电商快车呢？“一星期”同

样不够，除去物流中转，中途

稍有闪失，擀面皮就基本无法

食用了。

怎么办？一批有识之士开

始搭建专业实验平台，力求蹚

出一条破局之道。

我市一家规模化面皮生产

企业副总经理王毅告诉记者，

通过大量科学检测和实验，他

们发现，细菌超标，擀面皮贮藏

期就缩短，反之亦然。抽真空实

质是通过改变贮藏环境，降低

擀面皮中细菌的数量。为此，他

们专门建立了实验室。

在这家企业的实验室中，

恒温细菌培养箱、超净工作台

等一应俱全。实验操作人员告

诉记者，他们对擀面皮进行标

号、送检、观察、取样、记录，“大

海捞针”般挑选最佳工艺配比

的保鲜产品。以最近两年来说，

至少有上万袋擀面皮没有进入

销售渠道，而是成了试验品。据

了解，目前这家企业生产的袋

装擀面皮已行销大江南北，保

质期长达 3个月。

记者从市面皮协会获悉，

这样的高品质实验室，在我市

规模化擀面皮生产企业已经广

泛存在。其共性有二：一是企

业舍得大资金投入，二是企业

之间已经形成优势互补。

布局
布一“棋”而赢大“局” 

擀面皮产业，已经呈现出

“大棋局”之势——据相关部门

统计，短短四五年间，宝鸡擀面

皮行业产值实现爆发式增长：

2016 年，产值达到 12 亿元；

2017年，增至20亿元；2019年，

又猛增到 41亿元。

今年国庆节前夕，经过严

格检验，5000 袋擀面皮顺利

通关，出口“风车之国”荷兰。这

标志着擀面皮这一宝鸡特色小

吃，在热销神州大地的同时，敲

开了欧洲市场的大门。

爆发式增长的背后，正是

宝鸡擀面皮超常规发展布局的

结果。业界普遍认为，攻克保鲜

难题是一方面，另一方面，巨大

的产能优势也正在显现出来。

记者在我市一家规模化面皮生

产企业采访时看到，除去分拣、

装运等，擀面皮生产的各个环

节已经实现机械化。

宝鸡擀面皮行业在高歌猛

进中，我市也为其量身打造了

《宝鸡擀面皮品牌建设实施方

案》，这被很多业界人士形容为

“好风凭借力，送我上青云。” 

按照《方案》，宝鸡将下大

力气在擀面皮产业规范标准、

提升品质、打响品牌、促进营销

等方面实现跨越式发展，不断

扩大市场份额，推动“千城万

店”计划落地生根，并在金融、

税费、创新等多方面给予扶持。

5 年后，擀面皮行业产值目标

锁定 100 亿元。

记者了解到，在科技创新

的助推下，如今宝鸡擀面皮省

内贮存期达到 45 天，口感还

原率达到 99% 以上；省外贮

藏期达到 90 天，口感还原率达

到 90%以上；出口产品贮藏期

达到 180 天，口感还原率达到

95%以上。这意味着，宝鸡擀面

皮在登陆国际市场的过程中，

完全可以放弃空运，而使用海

运、陆运等更经济的方式“走”

得更远。

我市一家擀面皮生产企业车间，工作人员正在分拣袋
装擀面皮。

工作人员布置“永生菊花”造型     田艺 摄

（上接第一版）学员、市住建局

办公室主任王林志说:“对城市建

设者来说，就是要解决好市民行路

难、供热难、停车难等问题，努力实

现‘城市，让生活更美好’的目标。”

学员、眉县妇联主席胡宁说：

“我将牢记习近平总书记要求，以

建设好家庭、涵养好家教、培育好

家风为重点，着力解决好群众的操

心事烦心事。”

学员、扶风县召公镇人大主席

冯宝奇说：“作为乡镇工作人员，

需要准确地把基层一线干群的心

声、诉求反映上来，把脱贫攻坚、疫

情防控等任务落实落地，为一域争

光、为全局添彩。”本报记者 韩晓磊

振翎舞翼凤凰飞


