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西秦视点·广告

食有五味，但“风味”却在五味之上。最具宝鸡风
味的代表小吃无疑是擀面皮。“白、薄、光、软、筋、香”

的擀面皮，正从宝鸡走向世界。
今年“双十一”销售额就超过

2000 万元，面皮机直销日本、美
国、澳大利亚等多个国家。擀面皮
大放异彩的同时，业界也在思考，

面对如此好的前景和“钱景”，如何
确保宝鸡擀面皮在畅销海内外的过

程中不“走味”？

日前，由宝鸡市面皮行业协会起草，市商务局、
市市场监督管理局共同颁布的 《宝鸡擀面皮制作工
艺流程》 新鲜出炉，其目的
正是为了锁住擀面皮纯正
的“宝鸡风味”，让这一行
业行稳致远。

这些标准对宝鸡擀面
皮行业发展具有什么样的
深远意义，将产生什么影
响？记者进行了走访调查。
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市商务局、市市
场监督管理局共

同颁布施行，对擀面
皮制作过程、调味佐料

等提出了规范化、精细化、数
字化要求，具有很强的操作性。

宝鸡擀面皮因其筋道、柔软、
凉香、酸辣可口的特点，备受广大
消费者喜爱，是西府地区乃至陕
西传统名小吃之一，被认定为
“中华名小吃”，成为宝鸡美食
的一个品牌和亮丽“名片”。

近年来，随着互联网行业
的快速发展，宝鸡擀面皮在当
地消费者百吃不厌的同时，也
搭上“网络快车”，走出陕西，
走出国门，销往世界各地，不仅
享誉海内外，也带来了丰厚的经
济效益和良好的社会效益。但我
们应清醒地看到，没有统一标准的
制作工艺流程，仅靠口口相传的传承方式，是很难保

证宝鸡擀面皮的品质和风味的，也难以形成
产业规模和优势。这也导致市场上擀面
皮制作鱼龙混杂，个别商家为了一
己私利，一味追求经济利益而忽
视了擀面皮品质，严重影响了
宝鸡擀面皮的良好声誉。

宝鸡出台擀面皮制作
工艺流程标准，无疑是一
剂良药，正当其时，有利
于保护宝鸡擀面皮的声
誉和品牌，会进一步促
进源头管理，保证原汁原
味，让擀面皮更有“宝鸡味
儿”，必将促进这一产业做
大做强。

线下线上销售火爆

地方标准为产业“护航”

“今中午吃啥饭呢？”“走，咥

一盘擀面皮！”市区巨福路的一个

面皮店的经营者阮女士说，每天卖

个上百碗没问题。在市区各街道、小

巷，都能找到一两家面皮店，并且每

家都有自己的特点，深受不同人群

喜爱。

不光本地人爱吃宝鸡擀面皮，外

地人也喜欢。从近几年“双十一”的销

量不难看出，宝鸡擀面皮已经成为宝

鸡特产网销冠军。2018 年，擀面皮

以 1800 万元销售额成为当年“双十

一”电商销售冠军；今年“双十一”，

宝鸡擀面皮通过电商平台，更创下了

2026 万元的新销售纪录。市面皮行

业协会预测，今年全年擀面皮销售额

将达 50 亿元。

宝鸡擀面皮已出口到美国、澳大

利亚、法国、泰国、日本等几十个国家

和地区，这个曾经的街边小吃已成为

“网红爆品”。

擀面皮销量惊人，面皮机也跟着

火起来。11 月 23 日，记者来到我市

一家面皮机加工厂，负责人张浩一边

擦拭着准备装车的面皮机，一边说：

“这是打包准备发往澳大利亚的面皮

机，一共 20 台，是今年的最大订

单。”据张浩讲，截至目前，宝鸡

的面皮机国外销量已经达到 110

台，订单还在不断飞来……

来自市面皮行业协会的一

组数据显示：目前我市已经拥

有面皮注册公司 50 家；线下全

市擀面皮店面超过 5000 家，从事

面皮产业的人数超过 3 万人；3 年

前，线上销售额就达 6 亿元，今年线

上已经突破 21 亿元；去年擀面皮

外贸销量 5000 万元，今年预计会达

到 8000 万元。

如何不失擀面皮“原味”
如此有名、火爆的一个地方小

吃，如何在不断被商家根据自家特

色“改良”后保持住它的“原味”？

来自延安的高家强告诉记者，

他第一次吃到宝鸡擀面皮还是在延

安，他觉得口感酸辣，很适合北方

人的口味。一次偶然的机会来到了

宝鸡，再吃擀面皮，他觉得味道更

正宗，于是今年特意来宝鸡订购了

一台面皮机，准备回延安开一家面

皮店。

和高家强一样喜欢宝鸡擀面皮

的外地人有很多。在宝鸡市富方圆

食品机械有限公司，几乎每天都有

人来咨询或学习如何制作正宗擀面

皮，有国内的也有国外的。

面对市场需求，市面皮行业协

会工作人员在思考：怎样才能让宝

鸡擀面皮不失去它的“原味”？怎

样保持住它的传统工艺制作流程？

记者了解到，一直以来，宝鸡擀面皮

制作技术都是口口相传，市场上宝

鸡擀面皮制作也是鱼龙混杂，个别

商家为了追求经济利益，忽视了正

宗的工艺流程，严重影响了宝鸡擀

面皮的良好声誉。

“我们制定《宝鸡擀面皮制作工

艺流程》等地方标准，最主要的目的

就是告诉大家，正

宗的擀面皮工艺流

程是什么，从工艺

上保证它的品质，

更好地促进宝鸡

擀面皮产业的发

展。”市 面 皮 行 业

协会秘书长高颖介

绍，流程从制作过程

到调味佐料等，都提出

了具体要求，具有很强

的操作性，只有进一步规

范擀面皮工艺流程，才能让擀

面皮保留“宝鸡原味”。

今年十月，在我市召开的 2019

中国·宝鸡国际（丝路）美食产业发展

大会上，《宝鸡擀面皮制作工艺流程》

等 13 项宝鸡市地方标准正式发布。

让来自国内外的参展商、采购商代

表，以及餐饮协会与企业代表，及时

了解并掌握宝鸡擀面皮的制作工艺，

有利于宝鸡擀面皮产业的大发展。

“宝鸡擀面皮好不好吃，必须要

有一个标准来衡量，这个标准就是它

的制作工艺流程。就像北京炸酱面、武

汉热干面、兰州牛肉面，这些具有地方

特色的食物，之所以能‘走出去、走得

远’，就因为它们有统一标准的制作工

艺流程。这也就是我们为什么要出台

地方标准的初衷。”市面皮行业协会会

长张新怀说，“标准”中详细说明了擀

面皮制作中和面时水和面粉的配比、

擀的厚度，以及调料水、油泼辣子的制

作要求等具体内容。有了这些规范，无

论怎么创新，始终能保持宝鸡擀面皮

的“原味”。有了生产标准，如今的宝鸡

擀面皮从面水的沉淀、发酵，到生产、

杀菌、包装，几乎都实现了机械化，不

仅生产效率提高了，食品安全也更有

保证。只有擀面皮质量有保证，宝鸡擀

面皮行业才能经久不衰。

■ 本报记者 符雅琦
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延安的高家强

来宝鸡购买面皮机

宝鸡市某食品机械公司负责

人翻看手机上来自澳洲的订单

擀面皮在悉尼华人圈很受欢迎
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法律顾问：吴智丰律师 13309174321

市区某养猪场寻求
养猪合作伙伴

电话：15891470029

寻求
合作 挂 失

根据《环境影响评价公众参与办法》（生态环
境部第 4 号令）的规定，现征求公众对“宝鸡市
正硕新型建材有限公司任家山石灰岩矿扩建项目”
环境保护方面的意见和建议。

一、项目环境影响报告书查阅途径
1. 全文网络链接 : https://pan.baidu.co

m/s/1-Y2bX9B2bwCN9kaBTje73w 提 取 码 : 
63w4

2. 纸质报告书：请前往宝鸡市正硕新型建材
有限公司（千阳陶瓷工业园内）进行查阅。

二、征求意见的公众范围
该项目环境影响评价范围为千阳县水沟镇的

公民、法人和其他组织。
三、公众意见表的网络链接

https://pan.baidu.com/s/1mcSAS06UIlG
7j2qeS2oP-g 提取码 : h3kh

四、公众提交意见的方式和途径
公众可采取下列任意一种方式对项目提出意

见和建议：
电话：（建设单位）刘总 18392789011；（环

评单位）宁工 18392611095。
信函邮寄地址：千阳县陶瓷工业园内，宝鸡

市正硕新型建材有限公司（收）
电子邮件：6767152@qq.com
五、公众提出意见起止时间
2019 年 12 月 17 日至 30 日

宝鸡市正硕新型建材有限公司
2019 年 12 月 20 日

宝鸡市正硕新型建材有限公司任家山石灰岩矿扩建项目
环境影响评价第二次公示 尊敬的东方一品二期业主：

陕西华星房地产开发集团有限公司开发的东方一品二
期 1#、9#、10# 楼已具备交房条件，现定于 2019 年 12
月 31 日至 2020 年 1 月 6 日向各位业主交房。交房地址：
渭滨区西宝路 555 号院东方一品 1# 楼西侧。请各位业主
携带《商品房买卖合同》原件、购房付款凭证原件、买受
人身份证原件及缴纳有关费用票据，如期前来办理相关手
续。如您不能如期前来，请及时与我公司联系。

望周知。
咨询电话：15029175900
特此公告

陕西华星房地产开发集团有限公司
2019 年 12 月 20 日

交房公告

* 宝鸡建鑫纺织有限公司丢失机构信用代码证，号

码为：G10610326000170001。

* 宝鸡泰博特科技有限责任公司丢失财务专用章一

枚，号码为：6103030007541。

* 梁小燕丢失陕西泰森房地产开发有限公司购房收

据一张，号码为：0008389。

* 宝鸡市高新区庆合国建材店丢失营业执照正、副

本，号码为：92610301MA6XH8QD4D。

* 陕西宝汉高速公路建设管理有限公司丢失土地证，

号码为：宝市国用（2014）第 088 号。

* 宝鸡市金台区麦兜渔粉店丢失营业执照正、副本，

号码为：610303610032451。

* 宝鸡市信一建筑钻探队丢失公章一枚。

* 兰志强丢失机动车交通事故责任强制保险单一份，

号码为：361031903010001719。

* 眉县夕阳红老年服务有限公司丢失信用机构代码证，

号码为：G10610326000259003。

* 罗钰麒丢失出生医学证明，号码为：O610441546。

* 马宇桐丢失出生医学证明，号码为：P610026147。

* 宝鸡百春望商贸有限公司丢失公章一枚，号码为：

6103990042873。

* 宝鸡百春望商贸有限公司丢失开户许可证，号码为：

J7930006150301。

* 宝鸡百春望商贸有限公司丢失财务专用章一枚，号码为：

6103990042874。

* 李金翠丢失医师执业证书，号码为：110610302000185。

* 宝鸡市勤美水产有限责任公司丢失开户许可证，号码为：

J7930000612101。

* 唐天绪丢失残疾证，号码为：61032119580510271243。

尊敬的“天地源·九悦香都”8号楼业主 :
我公司开发建设的金台区陈仓大道 62号院“天地源·

九悦香都”项目 8 号住宅楼已竣工并验收合格，符合《商
品房买卖合同》中约定的交付条件。现定于 2019 年 12 月
30 日交房，请购买本项目 8 号楼住宅楼的业主携带相关证
件与资料（身份证、《商品房买卖合同》、购房票据等）到
天地源·九悦香都售楼部办理交房手续。

交房咨询电话：0917-8831111（天地源 · 九悦香都
营销中心）

天地源 · 九悦香都售楼部地址：宝鸡市金台区陈仓大
道 62 号院

特此公告！
          宝鸡市融兴置业有限公司  2019 年 12 月 20 日

天地源·九悦香都 8 号楼交房公告

如何锁住擀面皮宝鸡风味？


