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我市开展食品安全行政执法与刑事司法衔接工作——

4年联合执法120次
本 报 讯 10 月 14 日，记

者从市市场监督管理局获

悉，我市于 2017 年启动食品

安全行政执法与刑事司法衔

接（以下简称食品安全行刑

衔接）工作后，市、县两级食

品监管和公安机关等部门加

强协作，联合办案，4 年来开

展联合执法 120 次，立案 71

起，案件查办率和结案率均

达到 100%。

食品安全事关群众身体

健康和生命安全。为有效打击

食品药品领域违法犯罪行为，

我市于 2017 年启动食品安全

行刑衔接工作。相关部门第一

时间制定了《宝鸡市食品药品

行政执法与刑事司法衔接工

作实施办法》，明确市、县两

级食品监管部门、公安机关、

人民法院和人民检察院，在食
品等领域涉嫌违法犯罪案件

办理过程中，加强线索通报、

案件会商、案件移送、信息共

享、信息发布和结果通报。市

上还出台了相关规定，由市

公安局环食药犯罪侦查支队

派 1 名民警与“12315”举报

平台工作人员联合办公，摸

排食品领域违法犯罪线索，

后期进行查处。 

市市场监督管理局综

合执法支队和市公安局环

食药犯罪侦查支队还创新

思路，双方于去年 7 月成立

了“警务室”，设置专门办公

场所，建立了联席会议、信

息共享、技术支持、办案协

作、联合执法五项机制，在

执法办案中各取所长，强强

联合，根据违法行为的情节

和性质，共同研判形势、分

析线索、共商案情，实现了

执法办案要素通用、一案两

用，做到了“两法”无缝衔

接，提高了办案效能。

市场监管部门和公安机关开展联合执法检查

全力守护群众舌尖上的安全
—— 访渭滨区市场监督管理局党组书记、局长王建强

今年 11 月，我市将迎来国家

食品安全示范城市复审。作为宝

鸡主城区之一，渭滨区如何为复

审工作助力？记者近日就此采访

了渭滨区市场监督管理局党组书

记、局长王建强。

2017 年，我市荣获全国首批

食品安全示范城市称号。这项荣

誉的获得，对市场监管部门而言

既是鞭策又是挑战。为了守住这

块金字招牌，近年来，渭滨区市场

监督管理局把食品安全工作作为

各项工作的重中之重，多措并举

提升创建成效，全力以赴守护群

众舌尖上的安全。

王建强说，全区市场监管部

门加强食品安全监管和风险防

范，开展食品安全领域隐患排查

整治，加大“双随机、一公开”抽

查力度，推进互联网+ 食品安全

工作，严把从农田到餐桌的每一

道防线，让群众吃得安心、放心。

他们还不断完善食品安全工作

评议考核制度，加强教育培训，

开展食品安全宣传进社区、进学

校、进企业等活动，向市民普及

食品安全知识，构建食品安全社

会共治格局。

今年 11 月，我市将迎来国

家食品安全示范城市复审。王建

强说，全区市场监管部门要做好

最后冲刺，紧盯薄弱环节，全面

落实《国家食品安全示范城市评

价细则》要求，细化量化责任分

工，加大资金投入、优化人员配

备，聘请第三方专业机构对各单

位工作落实情况进行现场督查

检查，真正发现问题、解决问题。

“我们将持续推进食用农产品放

心基地、食品安全示范店、食品

生产企业追溯体系、农贸市场快

检室、餐饮服务单位‘明厨亮灶’

建设，将食品安全示范城市创建

巩固提升工作向镇上延伸，推进

省级农产品质量安全县、食品安

全示范县创建，探索形成食品安

全监管新模式、新机制和新举

措，通过深化创建活动，让全区

人民得到实实在在的好处。”王

建强说。

选购大闸蟹应该注意啥？
当前，正是大闸蟹上市季节，

各大网站和商家纷纷开始售卖大

闸蟹。消费者如何才能选购到优

质的大闸蟹？网上购买应该注意

啥？大闸蟹如何存放才能最大限

度保证新鲜度？为此，记者日前

进行了采访。

一捏二逗三看四试 

“选购大闸蟹最重要的是看

鲜活度，不新鲜的螃蟹不仅口感

差，还有损人体健康。”市“12315”

指挥中心工作人员提醒消费者，

购买大闸蟹，一定要一捏、二逗、

三看、四试。

捏：消费者购买大闸蟹时可

以捏起蟹背轻轻晃动，蟹爪坚挺

并自行摆动的是活蟹，蟹爪下垂

并跟着晃动的则是死蟹。逗：可

以用手逗弄螃蟹的眼睛，如果它

反应迅速，表示其活力十足，或者

将螃蟹翻转，使其腹部朝上，如果

它能迅速翻转身体，说明螃蟹活

力强。看：购买大闸蟹时，首先注

意观察蟹壳背，如果背部呈黑绿

色并带有光泽，说明螃蟹肉厚壮

实；看尾端，如果蟹脐外凸，且两

旁呈现红色，这样的螃蟹一般膏

肥脂满；看蟹足，蟹足上绒毛丛

生的体质强健，如若无绒毛，则说

明螃蟹体软无力。试：购买螃蟹

时，可以把螃蟹放入水中，口吐气

泡的，说明螃蟹鲜活。

网购要选正规平台

近年来，网络已经成为大闸

蟹的主要销售渠道。商家为了提

高销量，每年都会推出不同面值

的蟹券提前预售，消费者先购买

蟹券待螃蟹上市后再提货。“蟹券

是一种典型的预付式消费方式，

虽然比较便捷，但货不对版、有效

期内商家拒绝提货的风险也很

大。”市“12315”指挥中心工作人

员提醒广大市民，一定要选择正

规大型网购平台、证照齐全的店

铺购买大闸蟹，尽量选择支持第

三方担保支付，不要轻易直接转

账给卖家，并注意保留消费凭证。

大闸蟹是生鲜产品，尽量选

择发货及时、速度快的物流公司，

并与商家确认送货时间、邮寄时

间，以防过期。大闸蟹的价格很大

程度上与其规格有关，消费者在购

买时，必须关注规格明细，看清楚

蟹券可以购买几只大闸蟹？几公

几母？分别多重？切勿草率下单。

螃蟹性寒不宜多食

大闸蟹是一种高蛋白、高嘌

呤、高胆固醇的食物，性寒，不宜

多食，特别是体质虚寒、皮肤过敏

者一定要少食。

大闸蟹如何存放才能最大限

度保持新鲜？市“12315”指挥中

心工作人员介绍，购买回的大闸

蟹如若不立即食用，要及时放进

冰箱冷藏，并盖上含水的毛巾保

持潮湿，其间每天为其冲一次水，

再用湿毛巾盖上。市民还可将大

闸蟹放到塑料盆和塑料桶中，不

要层叠或加盖，加水至大闸蟹身

体的一半，加水太深，螃蟹会缺氧

窒息而死。

致敬宝鸡食安人
◎ 白 桦

在一个个充满生机的黎明
在一个个万家灯火的黄昏
在一个个人流如织的市场
在一个个高朋满座的餐厅
因为有你
我们倍加安心
 
在这个文明的城市
在这个神农的故里
在这个周文化的发祥地
在这个日新月异的古陈仓
因为有你
我们乐业安居
 
你是健康的卫士
是 300 多万宝鸡人坚强的后盾
你是公正的天平
假冒伪劣逃不过你的火眼金睛

 
你是严厉的执法者
一次次拒绝不法者的求情
你是无私的炉中火
一遍遍燃烧自己温暖他人
 
你是春夜的细雨
润物总是悄然无声
你是隆冬的瑞雪
洁白而不失画意诗情
 
啊，宝鸡“食安人”
虽然我不知道你的名姓
但我总是在每一个祥和的时刻
真真切切地感受着
你的微笑 
你的温存

智慧监管  让群众吃得放心
麟游县积极推进“互联网+ 明厨亮灶”工作

本报讯 日前，麟游县

一家餐饮单位顺利接通市

“互联网+ 食品安全”智慧

监管系统，食品安全监管

人员和广大群众使用手机

登录监管端和公众端“众食

安”App，就可随时查看餐

饮食品加工全过程。据了

解，该单位是麟游县首家接

通市“互联网+ 食品安全”

智慧监管系统的单位。

“互联网+ 明厨亮灶”

工作，即在餐饮单位安装不

定量高清摄像头，通过互联

网技术，将相关信息接入市

“互联网+ 食品安全”智慧

监管系统。执法人员运用移

动执法监管端App 开展日

常检查、监督警示、专项检

查等。餐饮服务经营单位也

可运用企业端App 开展定

期自查，加强进货管理、人

员健康管理等，及时回应公

众意见和投诉。广大群众运

用公众端App，可以随时查

看企业资质、食材来源、食

品加工过程、推荐菜品等。

“‘互联网+明厨亮灶’工作

通过透明厨房和视频厨房

的方式，促使餐饮服务单位

提高守法诚信经营意识，保

障消费者的知情权和监督

权。”麟游县市场监督管理

局相关科室负责人说。

据了解，今年，麟游县

市场监督管理局大力推进

“互联网+明厨亮灶”工作。

他们安排专人上门宣传，

动员商家积极接通“互联

网+ 食品安全”智慧监管

平台。目前，全县有一家餐

饮单位接通该监管系统，

有 1 家养老机构食堂和 4

家大中型餐饮单位完成硬

件设施安装，正在进行监

管平台技术对接。

本报讯 信用是市场经济

的基石。近年来，市市场监督

管理局大力推进食品企业信

用分级分类监管，极大增强了

企业的诚信经营意识，有效提

升了监管效能。

为加强事中事后监管，不

断完善以信用监管为基础的

新型市场监管机制，我市相关

部门先后印发了《宝鸡市进一

步加快社会信用体系建设实

施意见》《关于加强食品药品

安全诚信体系建设的实施意

见》等文件，将食品生产经营

诚信建设纳入金融、税务、政

府采购、招投标、土地、行政审

批重点领域，建立食品生产企

业信用档案，推进食品企业分

类监管，在全市范围内组织开

展质量信誉承诺活动，全市规

模以上食品企业公开承诺，自

觉接受社会督导。

市市场监督管理局依托

宝鸡市监管一网通云平台，

依法归集企业信用信息，运

用互联网、大数据等现代技

术手段对企业信用风险自动

分类，对企业进行赋分，根据

不同得分区间，将企业划分

为A、B、C、D 四级，以此

制定监督检查计划，确定检

查频次。他们将“双随机、一

公开”监管、重点监管等与企

业信用风险分类结果有机结

合，有效提高了监管精准化

和智能化水平。

陇县市场监督管理局开展“餐饮安全你我同查”活动 ——

消费者进后厨查看食品安全
本报讯 近日，陇县市场

监督管理局组织开展了“餐

饮安全你我同查”活动，邀请

消费者代表和执法人员一起

走进餐饮企业后厨，检查食

品安全。

当天，执法人员向各位代

表介绍了食品安全检查重点

环节和重点内容，他们与消费

者代表一起走进餐饮企业，

对商家的食品经营许可证、

从业人员健康管理、原料进

货查验、食餐加工制作、餐饮

具清洗消毒、操作间环境卫

生、“文明餐桌”“反对餐饮浪

费”“公筷公勺”宣传以及常

态化疫情防控措施落实情况

进行了检查。经查，部分餐饮

企业进货查验记录不完善、

食品安全管理制度落实不到

位。执法人员当场提出整改意

见，责令商家限期整改。

“我们将持续聚焦群众关

注度高的食品经营单位，强

化责任落实，引导社会监督，

严厉打击违法违规行为，全

力提升食品安全保障能力，

守护群众舌尖上的安全。”陇

县市场监督管理局相关科室

负责人说。

（本版稿件、照片除署名外均由本报记者邵菲菲采写、拍摄）

提高监管精准化和智能化水平 —— 

我市大力推进食品企业
信 用 分 级 分 类 监 管

警示消费

       征  文  伴 我 行食品安全 

执法人员和消费者代表一同检查商家食品安全

执法人员登录市“互联网+ 食品安全”智慧监管系统查
看商家后厨操作情况


